
der Kriegszeit noch unberiicksichtigt. Die Darstellung der einzelnen 
Drogen ist klar und knapp und die Angaben kritisch nach wissenschaft- 
lichen und praktischen Gesichtspunkten ausgewahlt. Fur eine spatere 
Auflage ware eine Aufnahme der tierischen Hormondiogen und neuer 
Therapeutika biologischen Ursprungs wie der Antibiotika und der Leber- 
wirkstoffe (Vitamin B,, und Foiinsaure) begriiBenswert. Die vorliegende 
Neuauflage diirfte allseitig begriiPt werden und einen fiihlbaren Mange1 
VOD Lehr- und Handbiichern auf pharmakognostischem Gebiet besei- 
tigen. P. Neuwald. [NB 2491 

Die Bierhefe und ihre Verwertung, von H. Vogel. Verlag Wepf & Co., 
Basel 1949. 1. Aufl., 274 S., 9 Abb., SFr. 30.-. 
Der erste Teil des Buches behandelt die Chemie und Physiologie der 

Bierhefe, u. zw. vor allem die Inhaltstoffe der Hefezelle. Neben den 
Hauptbestandteilen (Eiweill, Kohlenhydrate, Lipoide, Nucleinsauren 
USW.) werden auch die Enzyme, Vitamine und sonstigen Wirkstoffe aus- 
fiihrlich besprochen. Der zweite Teil ist der Hefeverwertung, der Anwen- 
dung der verschiedeuen Hefezubereitungen in der Ernahrung und Heil- 
kunde, sowie schliePlich der Untersuchung der Hefe und Hefepraparate 
gewidmet. Der Grollteil des einschlagigen Schrifttums ist in fast 600 Li- 
teraturzitaten und Patentangaben erfallt. 

Das Buch gibt in allen fur  das gesteckte Ziel wesentlichen Punkten 
den neuesten Stand wieder und wird allen Interessenten - weit iiber den 
Bereich der Brauindustrie hinaus - sehr willkommen sein. Es ermog- 
licht eine eingehende Unterrichtung iiber alle Fragen der Zusammen- 
setzung und Verwertung der Bierhefe und kann daher als Nachschlage- 
werk bestens empfohlen werden. In  vielen Teilen geht es iiber den durch 
den Titel umrissenen Stoff hinaus und behandelt Fragen, die auch fur 
Hefen anderer Herkunft gelten, so dall alle, die mit  Hefe iiberhaupt zu 
tun haben, zahlreiche Anregungen aus dem Buch schopfen werdeu. 

K .  Bernhauer. [NB 2581 

Die Rohstoffe der Giirungsindustrie, von H. Vogel. Verlag Wepf & Co., 
Basel, 1949. 1 .  Aufl., 167 S., SFr. is.--. 
Die Ausgangsmaterialien der GHrungsindustrie werden in 4 Haupt- 

abschnitten dargestellt: Zuckerhaltige und starkehaltige Rohstoffe, 
Holz, technisehe Nahrsalze. Es werden dabei Gewinnnng und Verarbei- 
tung der in Frage kommenden landwirtschaftlichen und technischen Roh- 
materialien in den Grundziigen beschrieben. Die Zusammensetzung der 
betreffenden Stoffe wird iibersichtlich tabellarisch wiedergegeben. Auch 
der Anfall verschiedener garungscbemisch verwertbarer ,,Abfallstoffe" 
wird stets mit  berucksichtigt. Sehr wertvoll sind ferner Angaben iiber 
den garungschemisch sehr wichtigen Wuchsstoffgehalt der verschiedenen 
Rohstoffe, iiber deren evtl. Gehalt an garungshemmenden Substanzen 
und iiber Umsetzungen und Veranderungen, die wahrend der Verarbei- 
tung VOI sich gehen. Auf die garungschemische Verwertung der wich- 
tigsten Rohstoffe wird gleichfalls kurz verwiesen. 

Der Garungsfachmann wird es sehr begriillen, in iibersichtlicher 
Form alles das vorzufindeu, was ihn iiber die Herkunft und Zusammeu- 
setzung seiner Rohstoffe interessiert. Das vorliegende Buch wird daher 
seine Aufgabe, ,,allen an Garprozessen Interessierten ein Ratgeber und 
Helfer zu sein", i n  vollem Malle erfiillen. K. Bernhauer. [NB 2591 

Pflauzeneruahruug und Bodenkunde, von K. Schmalfup. Bd. I der Lehr- 
buchreihe ,,Landwirtschaftl. Wissenschaft". Verlag S. Hirzel, Leip- 
zig. 2. Aufl. 1949. 274 S., 27 Abb., Halbl. DM 8.-. 
Das schnelle Erscheinen einer 2. Auflage') ist ein erfreuliches Zeichen 

dafur, daP das Buch entsprechenden Anklang gefunden hat .  Dem Verf. 
is t  es gelungen, in LuPerst straffer und pragnanter Form auf kleinstem 
Raum einen GrundriB des umfangreichen Gebietes zu entwerfen. Trotz 
der gedrangten Darstellung ist streng wissenschaftliche Linie gewahrt 
und das Wesentliche von hohem Gesichtspunkt und mit groller Sach- 
kenntnis in umfassendem Rahmen dargestellt worden, so dall das Buch 
den Studenten der Landwirtschaft, aber auch denen der Biologie und 
anderer Randgebjete zur Informierung und als Repetitorium bestens 
empfohlen werden kann. G. Michael. [NB 2461 

Pnanzensehutz-Teehnik auf alten und nenen Wegen, von Dr.-Ing. R. 
Kremp. Agrar-Wissenschaft und Agrar-Politik. Heft 8, Westdeutscher 
Verlag, Kaln und Opladen 1949. 91 S., 58 Abb. DM 9.60. 
Die Schrift versucht in dem Schrifttum uber Pflanzeuschutz und 

Schadlingsbekampfung eine Liicke zu schliellen, indem die T e c h n i  k im 
Pflanzenschutz in den Vordergrund gestellt wird. 

Im 1. Teil werden theoretische und technologische Grundlagen der 
Bekampfungsmethoden behandelt, insbes. die Vorgange beim Spritzen, 
Stauben und der Verwendung von Aerosolen. Man findet Angaben uber 
die Spritzbriihe bzw. Staubmengen fur die Flacheneinheit, iiber die 
zweckmaBige TropfengroPe und Zahl je Flacheninhalt, sowie iiber die 
bei einem Staubemittel zu fordernde Feinheit. Die Bildungsweisen von 
Aerosolnebeln werden beschrieben und schliefilich die Einfliisse des W e b  
ters auf die Wirkstoffverteilung besprochen. 

Der 2. Teil berichtet uber Geriite zur Schadlingsbekampfung (Spritz- 
gerate, Staubegerate und Aerosolerzeuger) bis zur heutigen Zeit. Von der 
handbetatigten Riickenspritze bis zum Helicopter wird ein weiter Ent- 
wicklungsgang umrissen. Charakteristische Vertreter der jeweiligen 
Gruppe werden ausfuhrlicher besprochen. 

Die chemische und GerPte-Industrie, Schadlingsbekampfer und Stu- 
dierende finden in der Schrift wertvolle Unterlagen und eine verstand- 
liche Zusammenfassung des heute Bekannten. [NB 2411 

I) Vgl. diese Ztschr. 6 0 ,  139 [1948]. 

Austausoh-Adsorbentien in der Lebensmitteliodustrie, von Robert Qriess- 
bach. Verlag Johann Ambrosius Barth, Leiprig. 1. Aufl. (1949), 
100 S. m.  einer Ausschlagtafel.:DM 3.60.  
Nach einer kurzen Einleitung iiber Syatematik und Wirkungsweise 

der Adsorbentien folgt ein uberblick iiber ihre Verwenduug, vornehmlich 
am Beispiel de; Wofatits. Die kleine Monographie wird dadurch wert- 
voll, weil an der Aufgabe der Entsalzung von Riibenzuckerlosungen die 
Schwierigkeiten aufgezeigt werden, die der allgem. Verwendung entgegen- 
standen. Li teraturhinweise, Versuchsbeschreibungen und Berechnung 
der Wirtschaftlichkeit erleichtern die Einarbeit, so da13 sich der Leser 
ein gutes Bild von den Anwendungsmoglichkeiten dei Verfahrens ma- 
chen kann, wofiir der 11. Teil des Buche: eine Reihe von Beispielen gibt. 
Das Buch ist nicht nur fur die Lebensmittelindustrie zu empfehlen. son- 
dern fur jeden, der Entsalzungen, Entsauern und Anreicherungen von 
Stoffen (z. B. Vitaminen) durchzufiihreu hat .  P. Kiermier .  [NB 2731 

Methoden der Lebensmittelohemie, von R. Strohecker. Verlag Walter de 
Gruyter k Go., 3. Aufl. 1949.$208 S., 45 Abb., 16 Tafeln, DM 12.-. 
Der Verf. h a t  sich zur Aufgabc gestellt, dem wissenschaftlich und 

praktisch arbeitenden Lebensmittelchemiker in Behorde, freiem Beruf 
und Industrie und demjenigen, der sich erstmalig mit solchen Methoden 
zu befassen hat ,  einen kritisch gesichteten Leitfaden zu geben. Im I. Teil 
werden physikalisch-chemische Untersuchungsmethoden einschliefllich 
theoretischer Gesichtapunkte beschrieben. Im 11. Teil werden die Me- 
thoden gebracht, wie s ie  zur Nahrwertberechnung erforderlich sind. Im 
111. Teil wird die Untersuchung der einzelnen Lebensmittel behandelt. 
Das Buch ist wegen seiner Zielsetzung, nur das zu bringen, was wirklich 
gebraucht wird, zu empfehlen und wird vor allem fur den Studenten 
wegen des Eingehens auf theoretische Gesichtspunkte recht niitzlich sein. 
Bei einer Neuauflage ware zu erwagen, ob die Beschreibung der chromato- 
graphischen Analyse zu Gunsten der raumfressenden Abbildungen der 
bekannten Refraktometer erweitert werden sollte. Bei den speziellen 
Methoden sollte man die zu viel Material erfordernden zu Gunsten spar- 
samer arbeitender Arbeitsweisen (z. B. Peroxyd-Bestimmung) austau- 
schen. Weiterhin widerspricht es der Grundauffassung des Leitfadens, 
wenn bei manchen Nachweisverfahren mehrere Methoden gebracht wer- 
den (z. B. Nachweis des Eigehalts in Teigwaren). Das ausfiihrliche Sach- 
register bestatigt die Leistung des Verf., auf engem Raum viel zu bringen. 

3'. Kiermeier. (NB 2741 

Pigment-Tabelleu, Bbersichten, Eigenschaiten und Verwendnngszwecke 
der Korperfarben, Farblacke, Farbstoffe usw. f i i i  Anstrich- und ver- 
wandte Techniken, von van W4lZen Scholten. Vincentz-Verlag Han- 
nover 1949. 120 s., geb. DM 16.50. 
Verf. ha t  die Tabellenform in alphabetischer Anordnung gewahlt, 

um das Nachschlagen fur den Interessenten zu erleichtern Dabei treten 
haufig Wiederholungen auf, die sich bei einer geschickteren Anordnung 
des Stoffes hiitten wohl vermeiden lassen konnen. Besonders storend ist 
es, daP djese Wiederholungen widersprechende Angaben enthalten, wie 
z. B. die Ausfiihiungen iiber Frankfurterschwarz und Knochenschwarz 
auf den Seiten 31 und 40, ferner die Angaben iiber Alkalifestigkeit bzw. 
Alkaliunbestandigkeit von Barytgelb und Chromrot Seite 40 u. 41. Ab- 
gesehen von teilweise fehlenden und auch unvollstandigen Literaturan- 
gaben, z. B. bei Tabellen rnit experimentell ermittelten Zahlenwerten, 
enthalt das Buch zahlreiche Unrichtigkeiten, von denen einige beraus- 
gegriffen seien. 

Auf S. 8 findet der  Leser kiinstliche Eisenoxydpigmente unter Erdfarben 
angegeben, auRerdem kann die Einteilung der Lichtechtheitsstufen auf 
S. 14 als vollig irrefiihrend bezeichnet werden. Weiter wird auf S. 20 be- 
hauptet, daB Chromgelb Mischkrystalle rnit Kaolin bilden wiirde, ferner 
findet man auf S. 28 die iiberraschende Behauptung, daI3 Bleimennige eine 
hohe Lichtechtheit besitze. A u f  S. 29 wird die Formel fur Chromrot rnit  
Pb(OH), angegeben. Ebenfalls neu ist auf S. 30, daR die verschiedenen 
Farbtone des Yadmiumrotes lediglich durch Schwerspatgehalt bedingt 
sind. Auch stimmen die Angaben iiber die Hitzebestandigkeit des Blei- 
weiI3es auf S. 54 nicht. 

Zweifellos is t  der Versuch cles Verfassers, ein Tabellenwerk fur Pig- 
mente zu schaffen, zu begriillen, jedoch kann ein unbedenklicber Gebrauch 
des Buches nicht empfohlen werden, solange keine verbesserte Auflage 
vorliegt. R. Haug. [ N B  2671 

GemeinfaSliche Darstellung des Eiseuhiltteuwesens. Verein Deutscher 
Eisenhuttenleute. 15. Aufl. 1949. Verlag Stahleisen m. b. H., Dussel- 
doif. 258 S., 124 Abb., Ganzln. DM 14.50. 
Technischer und wissenschaftlicher Fortschritt, sowie wirtschrftliche 

Aliderungen erfordern eine stsndige Ifberarbeitung des technischen 
Schrifttums. DaP von der ,,Gemeinfalllichen Darstellung" im Verlaufe 
von nunmehr 60 Jahren 15 Auflagen erschienen sind, zeigt schon, da13 
dieser Forderung hier Geniige getan ist. Der technisehe Teil gibt so in 
bewahrter Einteilung einen Einblick in den neuesteu Stand auf den Ge- 
bieten des Rohstoffwesens, der Roheisen- und Stahlerzeugung, der Foim- 
gebuug - dabei GieBereiwesen -, der Werkstoffpriifung und des Ma- 
schinenwesens auf Eisenhiittenwerken. Der wjrtschaftljche Teil h a t  zwar 
naturgemaB cinen geringeren Umfang, aber die greifbaren Unterlagen 
sind zu sinem guten wirtschaftsstatistischen 'liberblick verarbeitet. 

Das Ziel, allen Kreisen, die mit Eisen und Stahl zu tun haben, die 
notwendigen Kenntnisse zu vermitteln, ist auch ia dieser neuen Auflage 
erreicht. W. Oelsen. [ NB 2451 
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